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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At ansatte vasker hænder mellem
arbejdsopgaver, faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af
hænder, temperatur i kølerum til 4,2 °c, at emballerede
fødevarer i køle- og frostrum ikke opbevares direkte på gulv,
temperaturer i 5 forskellige varmholdte produkter er over 65
°c. Fødevarestyrelsen har overværet fremstilling af burgere
uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionsområde, køle- og frostrum, restaurant.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, køle- og frostrum, depotområde,
restaurant. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling af burgerbøffer fra sidste kontrolbesøg og til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport ved
indgange/betjeningsluger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


