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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring, overdækning samt adskillelse af
kølekrævende fødevarer, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse
af varm mad klar til servering, herunder evt.
temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
borde, skabe, skuffer, hylder, komfur, emfang, diverse udstyr
samt køle og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning i perioden fra
januar 2020 og til dags dato. Generelt vejledt om reglerne for
modtagelse af varm mad klar til servering. Konkret vejledt om
løsningsforslag til tilføjelse af skema i egenkontrollen til
modtagelse af varm mad klar til servering.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.


