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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået håndtering af mundlige
procedure på skadedyr, skadedyrssikring, rengøring,
desinfektion af service og håndtering af mad.
Opbevaring af mad og service - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar og udstyr. Virksomheden oplyser at efter endt
skadedyrssag er køkke blevet rengjort og desinficeret af ekstern
firma.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: køkken.
Virksomheden oplyser at at de har fået gravet haven op og fået
lave alle rør der går forbi og ind til køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur og opvarmning for
januar og februar 2020. Kontrolleret virksomhedens indstiks
termometer.
Vejledt om opdatering af egenkontrol program - herunder
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procedure på skadedyr.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, cvr nr og
p-nr.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


