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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af skolebod herunder køle/fryse
møbel samt ovne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring på køl og frost i perioden fra sidste tilsyn til dags
dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for aktiviteterne.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere i personlig
hygiejne; særligt med hensyn til smitte med, og symptomer på,
norovirus (roskildesyge), herunder smittemuligheder til
fødevareproduktion via medarbejderes syge
familiemedlemmer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens procedurer i forbindelse med oplysningspligt
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overfor allergene ingredienser.
Følgende er konstateret: Virksomheden skilter ikke med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Virksomheden har udarbejdet en mappe som eleverne kan slå op i ved forespørgsler om allergener.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om minimumskravet ved skiltning.


