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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomheden har gjort rede for procedurer ved
varemodtagelse, herunder temperaturkontrol. Opbevaring af
fødevarer i tørlager, køleinstallationer, kølerum, og frostrum
kontrolleret (adskillelse og tildækning, hævet fra gulv, aktuel
temperatur). Virksomheden meddelte at frostrummet er ikke
helt stor nok og der arbejdes på sagen. Procedure for
buffetrester.
Kontrolleret affaldshåndtering i produktionsområder og
udeareal i containere. Vejledt konkret om madaffald skal
opbevares i lukket beholdere.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkkenudstyr,
herunder opbevaring i køkkenet, og anvendelse af opvaskelinje.
Følgende er konstateret: Udsugning til opvaskelinjens ren side
var tilsat med støj i udsugningsrøret. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om at ventilationsanlæg / udsugning må ikke
give anledning til forurening og skal holdes rent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for de seneste 3 måneder. Set udført
vedligeholdelsesplan fra 2019. Vejledt generelt om kalibrering af termometer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Kontrolleret virksomhedens
CVR-nummer.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer.


