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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Modtage- og produktionskøkken,
kælderopbevaring, ovne og køleskabe. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
udført egenkontrol for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling. Følgende er konstateret: Der er
beskrevet at man skal dokumentere hver uge inden for alle
områder, men man følger ikke helt egne procedurer, da der er
uger der ikke er dokumenteret for varemodtagelse. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for egenkontrol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Datomærkning på anbrudte kølevarer, samt overholdelse af
sidste anvendelsesdato. Ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og P-numre.
Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret: Anvendelse af
tilsætningsstoffer, dette er ved hyldekontrol ikke konstateret i
køkken. Ok


