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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer i lagerlokale og på køl og
frost, opbevaringstemperaturer i køle-/fryseenheder og
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret 2
produktionskøkkener, opvaskerum, kølerum og 2 tørvarelagre.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret 2
produktionskøkkener, opvaskerum, kølerum og 2 tørvarelagre.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling for perioden
oktober 2019 til dags dato. Virksomheden oplyser, at der kun
udføres egenkontrol for varmebehandling og nedkøling, når der
er undervisning i madlavning. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om reglerne for egenkontrol, herunder fastsættelse af
frekvenser for egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plasthandsker, frostposer og
alubakker/alubeholdere.


