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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområdet, opbevaringstemperatur i kølerum,
adskillelse og tildækning af fødevarer i kølerum, samt
gennemgået procedure for varemodtagelse, tildækning af
fødevarer, varmebehandling og håndtering af buffet fremsat i
max 3 timer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af bordoverflader, plastbøtter,
opvaskemaskine og køleskab/fryser i produktionsområdet.
Virksomheden har redegjort for kommende udskiftning af gulv
i grøntkølerum, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling fra november 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret virksomhedens
sporbarhedssystem, herunder set sporbarhed på



Restaurant Kædeby

 

 

Vestergårdsvej 1 A

5932  Humble

76866716

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-01-2020

rødspættefilet via følgeseddel fra dansk registeret leverandør, ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: gennemsigtige hårde plastbøtter
med låg, ingen anmærkninger.


