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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere.
Kontrolleret at fødevarer i køleskabe og fryser er tilstrækkelige
emballerede, således kontaminering mellem fødevarerne
undgås. Gennemgået procedurer for indfrysning af fødevarer.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Kontrolleret og gennemgået
procedurer og arbejdsgange ved tilbagetrækning af fødevarer,
herunder kontrolleret tilbagetrækning af specifik produkt(dej til
forårsruller). Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
køkkeninventarer, herunder køle/fryse anordninger og opvaske
afdelingen. Gennemgået procedurer og frekvenser for
rengøring af køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, tilstrækkelig nedkøling af fødevarer og
varmeholdelse af fødevarer for perioden fra 20. oktober. 2019.
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til dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram via blanket af 8. januar 2020.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


