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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder bruge af lange tænger, samt
oplyser at fødevarer der ikke kan genopvarmes kasseres hvis de
har været på buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomheden
har ikke gode arbejdsgang for nul stilling af køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for nulstilling af køkken hvis der er
en syg medarbejder bland køkken personalet som håndterer
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende lokaler: kølerum produktionslokale,
opvaske afdeling.
Kontrolleret at virksomheden anvender desinficerings middel
der også desinficer for vira. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere, herunder også
vikarer, i personlig hygiejne; særligt med hensyn til smitte med,
og symptomer på, norovirus (roskildesyge), herunder
smittemuligheder til fødevareproduktion via medarbejderes
syge familiemedlemmer, samt pligt til informering af
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virksomhedsansvarlig ved fødevarebårne sygdomme. Interview af medarbejder i køkken om kendskab til
symptomer og smittemuligheder med norovirus (roskildesyge).


