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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter og procedure for hygiejnsik
håndvask, opbevaring af ødevare på køl og udenfor køl,
temperatur i køle og frost skab. Ydet generel vejledning om
anvendelse af måleudstyr herunder måling med indstiks
termometer ved tilvirkning af fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar herunder gulv, vægge, køleskabe køkkenskabe
indvendigt samt ovn indvendigt og udvendigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og fryse inventar samt produktbærende
overflader i køkken og grøntrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, varemodtagelse samt
opbevaringstemperatur siden sidste tilsyng til dags dato.
Der ses enkelte manglende målinger i egenkontrollen.
Forhvoldet vurderes som enbagatelagtig overtrædelse.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Engangs handsker.


