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Virksomheden er vejledt generelt om fødevarekontrol,
egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, import og
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med sæbe og
engangsaftørring, temperaturkontrol i køle- og frost rum.
Kontrolleret opbevaring og tildækning af kølekrævende
fødevarer. Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
genanvendelse af fødevarer som har været på buffet, herunder
at genanvendte fødevarer opvarmes til minimum 75 graders
celsius. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
løsningsmulighed for overvågning af buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, blæstkøler, kipgryder,
emfang og opvaskeafsnit.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for december 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret procedure for håndtering og tilberedning af fødevarer til beboere med
fødevareallergi - der er på nuværende tidspunkt ingen beboere med fødevareallergi. Ingen anmærkninger.


