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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringsforhold for malt, humle og gær. OK. Proces ved
brygning, herunder bestemmelse af alkoholprocent
(oekselvægt, OG-FG). OK. Procedurer for efterkarbonering,
lagertid og skumdannelse. OK.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og udstyr
i bryggeri, gæringsrum og lagerlokaler. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprocedurer for bryggeri, risikovurdering og
stikprøvevist registreringer via brygjournal, herunder
procedurer til sikring af sporbarhed. Ingen anmærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Ved interview med medarbejder, er
forståelse for procedurer for desinfektion af ølglas kontrolleret.
Ingen anmærkninger.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning med alkoholprocent, allergener,
ingredienser og datomærkning.
Kontrolleret korrekt allergenmærkning på virksomhedens
hjemmeside. OK.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering sammenholdt med
konkrete aktiviteter. Ingen anmærkninger.


