Kontrolrapport

Virksomhed Madskolen Helsinggr

Denne kontrol, dato

26-05-2020

Adresse Marienlyst Alle 2

Tidligere kontrol
Dato

Postnr/By 3000 Helsinggr
CVR-nr. 64502018

Kontrolleret Resultat Dato

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengaring 1 Dato

Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbesgget har virksomheden faet
Maerkning og information starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af
Godkendelser m.y. 1 kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
Seerlige meerkningsordninger risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
Varestandarder krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
Tilszetningsstoffer m.v. skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
Kemiske forureninger serlige ravarer, personlig hygiejne, uddannelse,
Emballage m.. skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
Andet reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang samhandel, gkologi, registrering ved vaesentligt 2ndrede
aktiviteter samt rekvireret vejledning og forhandsgodkendelse.
1 ©  Ingen anmaerkninger Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

2 ©  Indskerpelse uden anmarkninger: Malt opbevaringstemperaturer i
3 (®  Pabud, forbud eller tvangsbader kelefaciliteter herunder adskillelse af fgdevare saledes at
4 ®  Bedeforlaeg, politianm., karantaene, diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk

autorisation eller registrering frataget R .
) handvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt seebe
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley -

Elite () Ingen anmeerkninger pa de seneste og aftgrringspapir i produktionskgkken og ved opvask.

4 rapporter ogide seneste 12mdr. | Kontrolleret personale toilet med forrum.
Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden
Kontroltype og -aktivitet anmarkninger: Produktionskgkken og opvask herunder
[X] Ordineer kontrol [] Kontrolkampagne overflader som kommer i kontakt med fgdevarer fremstar hele,
[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol teette og vaskbare. Vaegge, gulve og inventar samt
[ ] Anden kontrol kglefaciliteter fremstar rene.

<+ 1 time 15 min.
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Kontrolrapport

Virksomhed Madskolen Helsinggr

Adresse Marienlyst Alle 2

Postnr/By 3000 Helsinggr
CVR-nr. 64502018

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: produktionskgkken fremstar

velvedligeholdt med hele og vaskbare overflader.

Kontrolleret at maleudstyr til dokumentation af CCP er tilstede og er velvedligeholdt. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er implementeret risikoanalyse samt egenkontrolprogram med

tilhgrende dokumentationsskemaer. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: CVR- og P-nummer via www.cvr.dk.
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