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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At der er faciliteter for hygiejnisk vask og
aftørring af hænder i forrum til personaletoilettet og i
køkkenet. Fødevarestyrelsen har overværet fremstilling af
pastaret og af stegt kylling. Kontrolleret temperaturer i kølerum
i anvendelse til 6,2 °c, i 2 bordkølere til 2,1 og 4,8 °c °c samt i
varmholdte ris til 70 °c, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
kølerum, restaurant.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Defekt bordkøler ved sidste besøg er nu
udskiftet med en ny.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af
kølevarer, for temperaturkontrol i køle- og frostmøbler og for
varmebehandling og nedkøling samt for varmholdelse af
opvarmede færdigretter fra sidste kontrol og til 25. maj 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at information om
allergene ingredienser i virksomhedens a la carteretter, er
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markeret på virksomhedens menukort med farvekoder. Ingen anmærkninger.


