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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder temperaturer i køleinventar. Virksomheden
redegjorde mundtligt for styring af rugbrødssandwiches efter
3-timers reglen, samt for procedurer for levering og håndtering
af bl.a. kager og sandwiches fra eksternt køkken, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader, gulve, udstyr og
inventar i bar- og tilvirkningsområde, opvaskeafsnit, samt lager
i kælder. Herunder også kontrolleret indvendige flader i
opvaske- og isterningemaskine, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturer ved varemodtagelse og opbevaring siden
opstart den 18. maj 2020 til den 29. maj 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at man
ved henvendelse til personalet kan blive oplyst omkring
allergene ingredienser, ok.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr. Risikooplysninger er opdateret i KOR.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, skadedyrssikring, samt registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.


