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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i kølemontrerne,
faciliteter til håndvask, korrekt opbevaring af fødevarer fri fra
gulv, temperatur i varmeholdt ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken,
grillområde, depot, personaletoilet med forrum samt
kummefryser i kælderen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, grillområde, depot. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om vaskbart gulv i depot, da virksomheden
bruger tæppe i depotet med tørvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse blanket 6,
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egenkontrolprogram, samt dokumentation for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning siden opstart. Konkret
vejledt at udarbejde de øvrige relevante blanketter til risikoanalysen samt frekvensen for varmeholdelse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: kylling, plastik emballage. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
CVR-nummer.


