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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i det åbne
pizzakøkken, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav herunder også temperaturkontrol i køle-
fryseenheder samt overdækning af fødevarer, virksomheden
har redegjort for indfrysning- og optøningsprocedure samt
tretimers retningslinjen for råvarer til pizza- og sandwich/salat
produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
pizzakøkken, mellemgang og baglokale herunder
produktionsborde, køleskabe indvendigt, emfang over friture,
microovn indvendigt, vægge, gulve og dejmaskine. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)
med beskrevne procedurer for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling siden sidste kontrolbesøg og til dags dato, der
indkøbes ikke fødevarer med præcis 14 dages mellemrum, så
indimellem dokumenteres der med 20 dages mellemrum.
Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens fødevareaktiviteter herunder CVR-nummer samt
opdatering af risikopoint. Registreringen er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.


