
Kagesmeden

 

 

Spodsbjergvej 239

5900  Rudkøbing

40510990

04-06-2020 1
07-11-2019

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionskøkkenet, opbevaring og adskillelse af fødevarer
med og uden kølekrav herunder også temperaturkontrol,
virksomheden har redegjort for tidsadskillelse af processer
samt procedure for varmebehandling og nedkøling af bær til
mousser mv. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
produktionskøkken herunder bordoverflader, vaske, ovn,
ismaskine, køleskab indvendigt samt vægge og gulve. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse og
opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav, nedkøling samt
tilberedning uden varme. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at tilføje blanket for varmebehandling
(blanket nr. 6, hvis Fødevarestyrelsens blanketter benyttes).
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling siden sidste kontrol og til dags dato.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport samt offentliggørelse af
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kontrolrapporter på egen hjemmeside.. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens fødevareaktiviteter herunder CVR-nummer og opdatering af
risikopoint. Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.


