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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at vask til
håndvask er tilgængelig og hensigtsmæssig placeret samt
forsynet med sæbe og papir til aftørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder, at man ikke må arbejde med fødevarer, når
man lider af en sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overføres
til fødevarer og derved give anledning til fødevarebåren
sygdom hos forbrugerne og ikke bør håndtere fødevarer i
mindst 2 døgn efter symptomophør, at man er særligt
opmærksom på håndhygiejne og er iklædt egnet og rent
arbejdstøj.
Kontrolleret, at der er adgang til hensigtsmæssig placeret
personaletoilet, og at der ikke er direkte adgang fra toiletter til
lokaler hvor der håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Procedurer og gode arbejdsgange for vask af plastbøtter til
krydderier er kontrolleret. Virksomheden redegjorde herfor og
oplyser, at plastbøtter rengøres snarest.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af malede vægge på
lager på loft, ved trappeopgang, gangareal ved køkken og ved
toiletter samt væg bag pizzadisk i køkken er kontrolleret uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
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gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol, opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling
og årlig revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. januar 2020 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at skriftlig risikoanalyse og egenkontrol er tilgængelig og dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastkasser til opbevaring af
fødevarer samt engangsmaterialer som skumbakker, termoposer og pommes frites bakker.
Vejledt generelt om udskiftning af plastkasser hvis de er beskadiget og/eller nedslidte.


