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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køle- og fryseindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtligt
gennemgået vareflow samt håndtering af buffet uden
anmærkninger. Konkret vejledt om håndvask i opvaskerummet
med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle- og fryseindretninger,
buffetområde, tørvarelager, opvaskemaskine emfang, afløb
samt produktionsområde. Konkret vejledt om rengøring af ind-
og udblæsning i loft i grøntrum og tørvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbare flader set fungerende
termometer samt skadedyrssikring. Konkret vejledt om vaskbar
bund i hund.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra januar til d.d. Konkret vejledt om at tilføje
fermentering og langtidsstegning til risikoanalysen og
fermentering også til egenkontrolprogrammet.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Konkret vejledt om skiltning med at der kan oplyses om allergene ingredienser. Det
oplyses at tavlen lige er malet men det bliver skrevet på igen i dag.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden anmærkninger.


