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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Yderligere kontrolleret
anvendelse af godkendte desinfektionsmidler til brug i
fødevarevirksomheder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions og
udsalgsområde, køkken -og opvaskeområde, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Gulvareal under køleskabe og reolsystemer i bagkøkken,
fandtes støvede med spor af produktionsrester. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
rengøringsfrekvens af svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af produktions og
udsalgsområde, køkken -og opvaskeområde, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set udført
dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter,
herunder køleopbevaring og modtagerkontrol fra forrige
kontrolbesøg frem til d.d.
Mærkning og information: stikprøvevis kontrolleret
dansk/nordisk mærkning samt datomærkning på emballerede
fødevarer til udsalg. Ingen anmærkninger.
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Der fandtes to produkter, hvor mærkning kun ftremgik på fransk og engelsk. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at mærkning på
emballerede fødevarer til udsalg, skal fremgå på dansk eller andet nærliggende nordisk sprog.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret skiltning vedrørende oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren. Ingen
anmærkninger.


