
Vibenshuset Cafe ved kokkenes

køkken

 

Lyngbyvej 2

2100  København Ø

11394914

15-06-2020 1
18-10-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt stikprøvevis opbevaringstemperatur
i kølerum og køleinventar, herunder adskillelse og tildækning af
fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder.
Følgende er konstateret: Under tilsynet blev det observeret at
køkkenpersonalet anvendte skyllevasken til at vaske deres
hænder, i stedet for håndvasken i produktionskøkkenet.
Virksomheden har en håndvask der er hensigtmæssigt placeret
i produktionskøkkenet til brug af håndvask. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af hylder, i køle -og frostrum.
Køleenheder, arbejdsborde, redskaber, samt under hårdt
inventar i produktionskøkkenet. Vejledt om renholdelse af gulv
i frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokale, tørlager, opvaskeområde, herunder
vaskbare overflader og inventar i produktionskøkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse, stikprøvevis set
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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