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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost.
Procedure for opbevaring af fødevarer i køleopsats.
Håndvaskene i virksomheden er forsynet med koldt og varmt
vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, opvaskafsnit, lager,
ekspeditionsområde, personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lagerlokaler ved køkken
og udenfor. Vejledt konkret om regel for flader i en
fødevarevirksomhed fremstår jævn, tæt og ikke-absorberende.
Virksomheden oplyste hermed sine planer for vedligeholdelse.
OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
skriftlige risikoanalyse. Vejledt om enkelte tilføjelser.
Kontrolleret dokumentation for opbevaringstemperaturer,
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og varmholdelse i maj
og juni. Virksomheden har fastsat frekvens for dokumentation.
Vejledt om yderligere dokumentation for varemodtagelse i
særskilt skema ifølge virksomhedens egenkontrol. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolinformationsblanket. OK. Virksomheden
oplyser hermed, at kontrolrapporten hænges synligt for
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forbrugere, så den kan læses ind man træder ind. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter - Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


