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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved
forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer med og uden
kølekrav, faciliteter til hygiejnisk håndvask og vask til mindre
mængde opvask, toiletforhold med forrum, gennemgået
holdbarhed af uemballeret produkter og pasteusering af
softice.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik og maskiner bag disk og
gennemgået rengørings-metoder og hyppighed af soft ice -og
kaffe- maskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre og vinduer i kælder
og baglokale. Vejledt om regler for overflader i
fødevarevirksomheder, herunder gulvbelægning.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt dokumenattion til varemodtagelse og køleopbevaring.
Mærkning og information: Kontrolleret ophængt information om allergene ingredienser og personalet kan
fremvise mappe med allergene ingredienser for alle uemballeret produkter, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og korrekt
cvr. nr.


