
Bar'Vin ApS

 

Restaurant

Skindergade 3, st

1159  København K

34058733

16-06-2020 2
15-01-2020

1
26-02-2018

1
31-10-2016

1
2  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger.
Afløb til osmoseanlæg var ført direkte ned i håndvask i
barområde i kælder. Der fandtes en ekstra vask i området, som
vil kan anvendes i stedet.
Det indskærpes, at alle, der arbejder på steder, hvor der
håndteres fødevarer, skal iagttage en høj grad af personlig
renlighed og bære en passende, ren og, om nødvendigt,
beskyttende beklædning. Følgende er konstateret:
Virksomheden vasker arbejdsbeklædning m.v. på
personaletoilet i kælder. Vaskemaskinen var igang med en vask
ved tilsynets start. Der er vejledt konkret om forholdet på
kontrolbesøg i virksomheden den 15. januar 2020.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det har ikke
været muligt at flytte maskinen endnu, da der ikke har været
økonomisk overskud til det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Der er vejledt om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktionsområde,
opvaskeområde, barområde samt lager i kælder, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Der er set udført dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter,
herunder køleopbevaring, modtagerkontrol og opvarmning fra primo februar 2020 frem til d.d. Yderligere
kontrolleret måleudstyr til overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.


