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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden følger brugsanvisningen
ved rengøring af arbejdsborde. Ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
adskillelse og temperaturer på kølepligtige fødevarer og der er
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: Der er åbnet en is butik i lille lokale
ved siden af virksomheden. I håndvasken i denne is butik er der
ikke varmt vand til håndvask. Det oplyses, at der kommer varmt
vand i vasken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for håndvask i
fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder håndtering af desinfektion af
arbejdsborde. Udstyr desinficeres ved at komme i den
professionelle opvaskemaskine, som skyller med den rette
vandtemperatur. Der er medtaget billede dokumentation af
desinfektionsmidlet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for rengøring og
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desinfektion samt dokumentation for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for 2020. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


