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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne,
skadedyrssikring, sporbarhed, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedure for
håndtering og drift i virksomheden.-ok. Virksomheden
anvender lokalerne til testproduktion. Selve produktionen
udføres af andet godkendt bryggeri.-ok.
Testlokalerne består af gærrum med fastgulv,
produktionsområde med stålborde og vask med afløb. Der er
varmt og koldt vand. Gulv udført med afløbsrist.-ok.
Lagerområde med 2 køleskabe og diverse effekter- bl.a en
vaskemaskine som bør rykkes til andet lokale. Gulv er fast med
epoxybelægning, vægge/loft er overfladebehandlet. Der er en
sluse før indgang til området.-ok. Ekstralokale med mulighed
for produktion.
Hygiejne: Rengøring: Lokaler og udstyr kontrolleret.-ok. Vejledt
om at vindueskarme bør rengøres inden alt for længe.
Fald på gulv er ikke 100% mod afløbsrist- der bruges en skraber
til at flytte vandet.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Vejledt om at male gulvet og væggene samt gips i loftet.
Endvidere bør lokalet opdeles mere tydeligt i
produktionsområde og lagerområde f.eks på midten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Gennemgået
fysiske, kemiske og mikrobiologiske punkter for produktion af
øl. Vejledt om risikoanalysen via fvst.dk. Vejledt om at de
vigtigste punkter er fremmedlegemer (fysisk),
mærkning/allergener (kemisk), fejlgæring/forurening
(mikrobiologisk). Koordinationsskema til analyse er
gennemgået.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)
varemodtagelse, opbevaring, transport, rengøring, adskillelse, skadedyrssikring, sporbarhed, tilbagetrækning,
revision. Virksomheden er vejledt via fvst skabelon for små engrosvirksomheder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside. Vejledt om link på hjemmeside via findsmiley.dk. Vejledt om regler for
kontrol m.m.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre. Sortiment kontrolleret.-ok.
Virksomheden er en lagervirksomhed for øl på flasker. Produktion foretages andet sted.


