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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionskøkkenet, opbevaring, adskillelse og overdækning
af fødevarer med og uden kølekrav herunder også
temperaturkontrol, procedure for varmebehandling og
nedkøling samt mundtlig håndtering af nedlukning ifm.
Covid-19. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
produktionskøkken og opvaskeafdeling herunder
bordoverflader, emfang, komfur, vægge, gulve og reoler. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret indvendig renholdelse af kølerum. Følgende er
konstateret: Gitre til køler fremstår med støv/ikke tilstrækkelig
rengjorte. Virksomheden oplyser at de bliver rengjort straks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opsætning af rengøringsfrekvens herfor.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Opvaskemaskine og opvaskeafdeling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning og nedkøling.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
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gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden sidste kontrol og
til dags dato, inkl. dokumentation for nedlukning ifm. Covid-19. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens fødevareaktiviteter herunder opdatering af
risikooplysninger for beregning af fremtidig kontrolfrekvens. Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, virksomheden er registreret som Serveringsvirksomhed - restauranter mv. Ingen anmærkninger.


