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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse mellem forskellige kødtyper i
kølediske i butik samt den betjente område, varmskabet med
fridadeller, opskæringens border samt spækbrætter,
opbevaringen af emballages.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: kødhakker, kanter på kølemontre/ inventar samt
ben på border samt anvendelse af desinfektionsmidlet, til
kødhakker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kølerum og opskæringens område, pakkebord samt
kølemontre i butik. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
marts 2020 og til dags dato på varemodtagelse, og køl
opbevaringen i butik samt kølrummet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: skært oksekød til hakket 8- 12 % opvokset i Danmark
og slagte i Tyskland
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Ingen anmærkninger.


