Kontrolrapport

Virksomhed Yume Kitchen ApS

Denne kontrol, dato

07-07-2020

Adresse Stationsvej 13

Postnr/By 5750 Ringe Tidligere kontrol

CVRnr. 39730472 Dato 20-11-2019 @

Kontrolleret Resultat Dato 05-11-2018

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
BHTCA Egreta ol KON Aot 1 Tilsynsforendes bemzerkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Mzerkning og information 1 uden anmaerkninger: Kontrolleret hygiejne under dagens
Godkendelser m.v. 1 produktions af sushi, kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
Seerlige meaerkningsordninger og tgrring af haender i sushi- produktionsomradet samt kgkken.
Varestandarder Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
Tilszetningsstoffer m.v. anmarkninger: Renholdelse af hylder til opbevaring af rent
Kemiske forureninger service.
Emballage m.. Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden
Andet anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for indfrysning af
fisk samt maling af pH i ris fra juni 2020 til d.d.

1 ©  Ingen anmaerkninger Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

2 ©  Indskarpelse uden anmaerkninger: Ophangning af kontrolrapport.

3 (®  Pabud, forbud eller tvangsbader Maerkning og information: Markning og information: Fglgende

4 ®  Bedeforlaeg, politianm., karantaene, 3 sushi retter er kontrolleret uden anmaerkninger: Kontrolleret

autorisation eller registrering frataget . ..
) Cheese Salmon, Chili Tempure, Uramaki aioli Tuna for
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley -

information om allergene ingredienser. Gennemgaet

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter ogide seneste 12mdr. | virksomhedens praktiske procedurer for at finde oplysninger
om eventuelle allergener i ovennavnte retter. Ingen
Kontroltype og -aktivitet anmaerkninger
[X] Ordinaer kontrol [X] Kontrolkampagne Virksomheden har procedure og gode arbejdsgange for
[[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol videregivelse af informationer om allergene ingredienser til
[] Anden kontrol kunden, virksomheden kan redeggre for indholdet af allergener

X3 1 time 15 min.
m; Miljg- og Fedevareministeriet Kontrollens varighed
- [@devarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif #45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Yume Kitchen ApS

Adresse Stationsvej 13

Postnr/By 5750 Ringe
CVR-nr. 39730472

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

i ovennavnte retter.

Konkret vejledt om Igsningsforslag for at lette arbejdsgangen for oplysninger om allergene ingredienser, ved

udarbejdelse af LogBog/opslagsvaerk med liste over indhold af allegene ingredienser i retterne der udbydes til

salg i virksomheden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fas pa

forespgrgsel.

Pjece/Pamflet vedr. oplysninger om allergener udleveret til virksomheden.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Felgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.
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