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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt om offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
sporbarhed af fødevarekontaktmateriale.

Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise
den konkrete faktura på en ordre aluminium, men har alle
faktura fra leverandøren
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
baggrundsdokumentation for stål.

Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret
aluminium plade

Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmateriale(r) til kunderne.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for overensstemmelseserklæring.

Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Mærkningsoplysninger på fødevarekontaktmateriale(r) i overensstemmelseserklæring fra leverandør. Følgende
fødevarekontakmateriale(r) er kontrolleret aluminium plade
Vejledning til brug af aluminium, som ikke er belagt eller lakeret:
Producenten bør lave en mærkning og brugsanvisning for aluminium uden belægning. Mærkningen kan fx være:
“Bør ikke anvendes til syreholdige eller salte fødevarer, som kan angribe aluminium uden belægning
Producenten bør vejlede om opbevaring af fødevarer i aluminium uden belægning. Mærkningen kan fx være:
“Skal fødevaren opbevares i emballagen i mere end 24 timer, bør opbevaringen ske ved temperaturer under 5°C
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om reglerne for fødevarekontaktmaterialer,
herunder opbygning af lovgivningen, krav til dokumentation, overensstemmelseserklæringer,
baggrundsdokumentation, mærkning, sporbarhed, registrering f.eks. ved import og samhandel, væsentligt
ændrende aktiviteter, fødevarekontrol, offentliggørelse af kontrolrapporter.


