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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af fødevarer i køleskabe, OK. Gennemgået
arbejdsgange for fremstilling af kalvetatar, herunder hygiejnisk
udskæring og fraskæring af overflader, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler køkken, barområder, toiletter, omklædningsrum,
lagerrum, OK. Kontrolleret renholdelse af produktbærende
overflader i køkken, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
særligt kælderlagerlokaler, ingen anmærkninger. Der var et par
enkelte væggennemføringer, man ikke kunne se, om var
skadedyrssikret, vejledt konkret om at undersøge, eller
opsætte f.eks. finmasket stålnet for.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret registreringer af
egenkontrollens gennemførelse og resultater, i elektronisk
egenkontrolprogram, stikprøvevis for juni måned, OK.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret hygiejneuddannelse, OK.
Der er primært beskæftiget faglært personale i køkkenet.
Godkendelser m.v.: Opdateret risikooplysninger, OK.


