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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere.
Kontrolleret at fødevarer i køleskabe og frysere er til
skrækkelige emballerede og adskilte, således kontaminering fra
ferske og rå fødevarer til færdig serveringsklarer fødevare
udgås. Gennemgået hvilke typer af fødevarer der anvendes ved
tilberedning af div. retter i køkkenet, herunder hvilket råtkød,
færdigformet kød og halvfabrikata der anvendes. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken
området. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkeninventarer, køle/fryse anordninger og køkkenet generelt.
Dørkarme og enkelte steder på væggene mangler maling for at
disse er tilstrækkelige rengøringsvenlige, køkken ansvarlig
oplyser, at det forventes, at nævnte områder males i hen over
foråret/sommeren. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden
fra 30. september 2019 til dags dato. Kontrolleret
virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram via
blanket 8. af 18. marts 2019. Ingen anmærkninger.



Fuglereden

 

 

Bremdal Torv 2

7600  Struer

29189951

Kontrolrapport

side 2 af 2

10-01-2020

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


