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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
fryseinventar i produktionskøkken og barområde på 1 sal samt i
kølerum, adskillelse og tildækning af fødevare samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret om sæbe og
aftørringspapir i rum med isterninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken,
opvaskeafsnit, redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken, tørvarelager, barområde. Ingen
anmærkninger. Gulv i produktionskøkken er revnet og med
enkelte huller. Virksomheden oplyser at leverandør er
kontaktet og aftale bliver lavet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
perioden 1. januar 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt at
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


