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Tilsynet finder sted før opstart af produktion.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur og opbevaring af fødevarer
på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder samt hensigtsmæssig placering af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder, arbejdsborde, opvaskemaskine, komfur og
emfang. Ydet konkret vejledning om frekvenser for renhold af
inventar og vinduespartier.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lokaler og inventar.
Følgende er konstateret: skærebrædder fremstår med slidt
overflade og løse spåner af plast. Maling i loft og væg over dør
fremstår med afskallende maling enkelte steder. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligehold af udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
indeværende år.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Medarbejder oplyser ligeledes at kontrolresultater vises i den mobile enhed, der bringer maden
ud.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Set dokumentation for regnskab for april og maj 2020, hvor
økologiandelen ligger på henholdsvis 30,2 og 32% samt stikprøvevist kontrolleret følgesedler.


