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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af bagværk. Ok. Vejledt konkret om
akrylamid og henvist til materiale på fvst.dk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer, temperatur i køleskabe og faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder i håndteringsområde.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret håndteringområde,
køleskabe og baglokale med bryggeri. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret håndteringsområde,
baglokale og køleskabe. Der er opsat plexiglasplader på loft
henover tilvirkningsområder i butik. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af bagværk.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for perioden januar 2020 til d.d.
for kontrol af køleopbevaring, varemodtagelse og
varmebehandling. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Humle og gær til ølproduktion, samhandlet fra
Sverige, ved faktura af 06.09.2020. Ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
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fødevareaktiviteter. Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter, opdatering af virksomhedens
risikooplysninger, samt CVR- og P-numre. Kontrolleret Registrering som importør i forbindelse med kontrol af
aktiviteten import og samhandel. Virksomheden er korrekt registreret til indførsel af fødevarer ved samhandel.
Ok.


