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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger, registrering fx ved import,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af fødevarer udenfor køl, på køl samt på frost. Målt
temperaturer på køl. Virksomheden har redegjort for
arbejdsstationer i køkkenområde, 3-timers styring,
farvekodning på spækbræt samt procedurer for rengøring og
desinfektion ved arbejdsstationen for kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
gulvflader, bordflader, spækbræt, koldjomfru, køle-
fryseenheder og skæremaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Under
bordet i betalingsområde ses der rå træ. Vurderet under de
forelæggende omstændigheder som bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om muligheder for udbedring til
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vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontolprogram samt dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
opbevaring i perioden fra opstart til dd.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
letfordærvelige fødevarer for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.


