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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer der skal opbevares ved henholdsvis
maksimum 5 grader og ved maksimum-18 grader, og der er
kontrolleret for adskillelse og emballering af de fødevarer der
opbevares i virksomheden. Endvidere er der kontrolleret for
tilstrækkeligt med faciliteter, til opretholdelse af en god
håndhygiejnisk praksis.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler, herunder skuffer og skabe
samt div udstyr.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Der kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken, herunder gulv,
væge, og andre overflader samt inventar og redskaber der
kommer i berøring med fødevarer
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set dokumentation for den
udførte egenkontrol på følgende områder: Temperaturkontrol
af temperatur i køleskabe hvor der opbevares fødevarer for
indeværende periode.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


