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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i varemodtagelse samt i boenhed uden
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for varemodtagelse.
Ok. Kontrolleret at der findes faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligehold uden anmærkninger. Virksomheden er dog vejledt
generelt omkring opmærksomhed på vedligehold, da køkkenet
er lettere slidt og der er emner såsom kantliste på bordplade
hvor lakken er slidt af. Virksomheden oplyser at der vil blive
lavet en midlertidig løsing på kantlisten. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret:
egenkontroldokumentation
Følgende er konstateret: Der er set dokumentation for
varemodtagelse for 2020. Uden anmærkninger.
Opbevaringstemperaturer er dokumenteret senest 4.8, men
generelt er det dokumenteret sporadisk gennem 2020, hvor
der oprindeligt er fastsat en frekven på 1 gang ugentligt.
Varmebehandling er sidst dokumenteret 6/7.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at
der dagligt blive målt temperaturer og der på grund af
sammenlægninger og stor personalegruppe har været svært at
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få et tilstrækkeligt system. Der vil straks blive fulgt op.
Vejledt generelt om løsningsforslag der sikrer dokumentation efter fastsat frekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


