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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet samt på personaletoilettet, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køleenheder, samt opbevaring og
adskillelse af fødevare med og uden kølekrav samt hygiejnisk
opbevaring af rent arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder køleenheder,
borde, emfang, arbejdsredskaber og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse opbevaring, varmbehandling, nedkøling samt
genopvarmning fra april 2020 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for håndtering af fødevareallergi hos beboere,
herunder visitering ved beboernes indflytning, adskillelse
under opbevaring og tilberedning. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter
herunder CVR-nummer.


