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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer på fødevarer i køleskabene,
opbevaring og adskillelse af fødevarer på lager, frysere og i
køleskabene. Der fremvises hvordan temperaturtjek foregår
ved opvarmning. Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvaskeområdet og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkkenet, drøftet regler for
åbne døre/vinduer i fødevarer virksomheder. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling af fødevarer. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


