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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder ved indgang
til køkkenet, opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer
med og uden kølekrav herunder også temperaturkontrol af
køleskabe, håndtering ved anbrud af fødevarer, håndtering af
diverse kosthensyn samt har virksomheden redegjort for
procedure ifm. tilberedning - der nedkøles ikke og brug af hhv.
infrarødt- og indstikstermometre til kontrol og dokumentation
af temperaturer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens håndtering ifm.
skadedyrsindtrængning herunder opsætning af fælde,
indfangning af skadedyr, kassation af fødevarer samt
efterfølgende rengøring. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køkken herunder bordoverflader, komfur, køleskabe indvendigt,
opvaskemaskine, ovne, vaske, vægge og gulv. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Funktionsdygtige infrarødt- samt indstikstermometre til måling
(og dokumentation) af hhv. overflade- og kernetemperatur.
Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om fx. opsætning af fintmasket net for vindue i
produktionsområde/køkkenet såfremt dette ønskes
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åbentstående.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse med udpegede fysiske-,
kemiske- og mikrobiologiske risici for varemodtagelse, opbevaring, tilberedning og servering. Ingen
anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning siden sidste kontrol og til dags dato, der dokumenteres med
frekvensen 1 x pr. måned. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden dokumenterer/foretager kalibrering af termometre. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure ifm. indtrængning af skadedyr samt
dokumentation af processen. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret og opdateret virksomhedens aktiviteter og risikooplysninger, herunder også
udpegning af sårbar målgruppe, til udregning af fremtidig kontrolfrekvens i Fødevarestyrelsens system. Ingen
anmærkninger.


