
BULLSEYE ApS

 

 

Amagerbrogade 30

2300  København S

41066121

20-08-2020 1

1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden,, personlig hygiejne,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndtering af fødevarer:
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i bar
område hvor der opbevarers mælk i køleboks og is i fryser,
samt facilitetter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
barområde og baglokale.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af barområde med
køle og fryseenheder, opvaskeafdeling, opvaskemaskine og
baglokale med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
barområde med køle og fryseenheder, serveringsdisk,
opvaskeafdeling med opvaskemaskine og baglokale med udstyr
og inventar. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
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baglokale ved dør til bagtrappe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater fra 22-07-2020 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for virksomheder der modtager og
opbevarer fødevarer der kræver kold opbevaring, samt virksomheder der vidresælger emballerede fødevarer
som kan opbevares ved rumtemperatur.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- Nr.


