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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse og tildæning
af fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedurer for
håndtering af kebabspyd og virksomhedens procedurer
fremstår tilstrækkelige og korrekte.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Generel
rengøringsniveau i tilvirkelokaler, grovkøkken, samt kælder,
hvor der står to kummefrysere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af bagdør ved hjælp af netdør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning, nedkøling og varmholdelse i hele 2020 til dd.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret cvr nummer. Ok


