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Emballage m.v.:
Gennemgået procedurer for fremstillingproces af CK-307.

Virksomheden har etableret et effektivt og dokumenteret
kvalitetssikringssystem.
Der er udført en fareanalyse (hazard analysis, HA) på
fødevarekontaktmaterialet, dvs det er vurderet hvilke
muligheder er der for, at produktet kan påvirke
fødevaresikkerheden

Der er opstillet kvantitative grænser. Der etableret
korrigerende handlinger.

Det ved råvarespecificering sikres, at råvarerne har en tilpas
renhed og er fri for større mængder urenheder. Der sikres, at
korrekt råvare er modtaget. Analysecertifikat tjekkes. Recepten
følges.

Gennemgået mundtlige procedurer for oplæring af personale.

Virksomheden har etableret et effektivt kvalitetskontrolsystem.
Der udføres regelmæssigt mekanisk slidtabstest på
slutproduktet for at vurdere produktets mekaniske slidstyrke.
Set resultater for slidtabstest for slutprodukter for perioden
2019 og 2020

Virksomheden har etableret og opretholde dokumentation for
specifikationer, fremstillingsforskrifter og processer.

Kontrolleret internt sporbarhed. OK. Alle batches af CK-307
forsynes med batchnummer, således at kvalitets- eller
produktionsrelaterede informationer kan kobles til en specifik
leverance.

Set vurdering af forureningsgrad af fødevare med metaller fra
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CK-307 støv

Set to kalibrerings attester på vægt. OK

Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Virksomhedens overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmateriale(r) til kunderne.

Vejledt om ny lovgivning. Bek. om fødevarekontaktmaterialer 681/2020, bek. om autorisation og registrering af
fødevarevirksomheder 1352/2019


