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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af råvarer på lager og i bageri, at opvaskemaskine
skyller med en vandtemperatur på pover 80 grader, opdeling af
gær- og konditorproduktion, procedurer for tjek af melsilo,
proceduere vedr. salg af varer under 3 timers regel samt
produktionshygiejne under tilvirkning af gærdej.
Hygiejne: Rengøring: Fysisk kontrol af rengøring af dejdeler
indvendigt samt kontrol af procedurer for kontrol af diverse
bagerimaskiner indvendigt. Ingen bemærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan). Risikoanalyse samt dokumentation af
temperaturkontrol af varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkølning samt kontrol af overholdelse af 3
timers regel og desinfektion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at skilt om at allergener
ingredienser kan oplyses er ophængt samt at allergener i
forskellige rugbrødstyper kan oplyses. Ingen benmærkninger.


