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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionsområde,
ingen anmærkninger. Vejledt om at flytte viskestykke til
opvasken så det udelukkende er engangsaftørring der hænger
ved vasken.
Kontrolleret indretning og forhold vedr. placering af toilet der
deles med kunder, ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
rengøringsplan herfor.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og
frost, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
køkken inden produktion, ingen anmærkninger.
Kontrolleret renholdelse af kølerum, ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Køleblæser i kølerum er med sorte
belægninger af skimmel. Vejledt generelt om regler for
renholdelse af lokaler hvor der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af kølerum, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
herunder kontrolleret risikoanalyse for varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling samt nedkøling, ingen
anmærkninger.



Efes Pizza Stenlille

 

 

Hovedgaden 46B

4295  Stenlille

41322926

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-09-2020

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens skriftlige accept fra
hidtidig ejer om videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med ejerskifte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende er konstateret:
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning.


