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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og engangspapir til
hygiejnisk håndvask og tørring. Adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl. Temperatur i køleskab og fryseskabe.
Virksomhedens redegjorde mundtlig for korrigerende handling
rfor fødevarer, der stod i køleskab, der var gået i stykker i løbet
af weekenden.
Virksomheden redegjorden mundtlig for brug af godkendt
desinfektionsmiddel. OK.
Vejledt om håndtering af hakket kød, når gaspakning er
anbrudt samt stegetemperatur af hakkebøffer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med udstyr og inventar samt lagerokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
peridoen maj 2020 til og med 12. august 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hakkebøffer, kylllingelår, bacon og serranoskinke. Ingen
anmærkninger.


