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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab,
mundtlige procedurer for holdbarhed på flødekager, forrum til
toilet samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i betjeningområde.
Følgende er konstateret: Opbevaringstemperatur i kølebrønd,
hvor der opbevares sandwich, er målt med luftføler til
henholdsvis + 9 og + 11 grader C, ansvarlig oplyser, at sandwich
opbevares i max 3 timer, hvorefter eventuelle rester kasseres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for styring af fødevarer,
der opbevares over 5 grader C, eks. i form af p-skive eller faste
tider.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølebrønd, køleskab samt gulv i
betjeningsområde samt renholdelse af personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulv og
produktionsoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og køleopbevaring for perioden: juni 2020 til
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Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


